Produto: Compota Artesanal de Morango e Améndoa | Formato: 90x55 mm | Sangri

ESQUEMA TECNICO DE CORTE E IMPOSIGAO 1:1 — FOLHA A4 (210 x 297 mm)

: 2 mm | Espagamento: 2 mm | Imposicéo: 2 col. x 4 lin. = 8 rétulos/folha (63,5% area Util)

ROTULO #7 (90 x 55 mm)
Sangria (Bleed): +2 mm - Célula 94 x 59 mm
Compota Artesanal de Morango e Améndoa - 250 g

ROTULO #8 (90 x 55 mm)
Sangria (Bleed): +2 mm - Célula 94 x 59 mm
Compota Artesanal de Morango e Améndoa - 250 g
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[ ROTULO #1 (90 x 55 mm) : I ROTULO #2 (90 x 55 mm) :

: Sangria (Bleed): +2 mm - Célula 94 x 59 mm 1 : Sangria (Bleed): +2 mm - Célula 94 x 59 mm |

| Compota Artesanal de Morango e Améndoa - 250 g 1 | Compota Artesanal de Morango e Améndoa - 250 g I
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I ROTULO #3 (90 x 55 mm) : I ROTULO #4 (90 x 55 mm) :

: Sangria (Bleed): +2 mm — Célula 94 x 59 mm | : Sangria (Bleed): +2 mm - Célula 94 x 59 mm 1

| Compota Artesanal de Morango e Améndoa - 250 g | | Compota Artesanal de Morango e Améndoa - 250 g |
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| ROTULO #5 (90 x 55 mm) : I ROTULO #6 (90 x 55 mm) :

: Sangria (Bleed): +2 mm - Célula 94 x 59 mm | : Sangria (Bleed): +2 mm - Célula 94 x 59 mm |

| Compota Artesanal de Morango e Améndoa - 250 g ! | Compota Artesanal de Morango e Améndoa - 250 g I
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FICHA TECNICA REGULAMENTAR DA RECEITA (Peso Total: 1000 g | Lote: L2026-10A | Validade: 10/2027)
PesolVolume Liquido: 250 g e — Altura minima regulamentar da fonte (Dir. 76/211/CEE): Min. 4 mm (Mais de 200 g/ml até 1000 g/ml) | EAN-13: 5601234567892

Ingredientes: Morango (62%), Aclicar, Améndoa laminada (8%), Sumo de limao, Pectina de fruta (gelificante), Canela em po6.

Contém alergénios (Reg. UE 1169/2011): Frutos de casca rija (améndoa laminada).

Declaragéo Nutricional (/100 g): Energia 754 kJ / 178 kcal | Lipidos 4,2 g (saturados 0,3 g) | Hidratos de carbono 34,4 g (agUcares 30,9 g) | Fibra 3,0 g | Proteinas 2,2 g | Sal 0,00 g

REGUA DE VERIFICAGAO ESCALA 1:1 (50 mm =5 cm|
¢ ¢ ) === Linha Continua: Contorno Exato de Corte (90 x 55 mm)

g ConiimeS:Deapeslimprin = = =« Linha Tracejada: Limite Exterior de Sangria / Bleed (+2 mm)




